Antipasti

VITELLO CON SPUMA TONNATA, GIARDINIERA, FIORE DI CAPPERO
E FONDO ALLE ERBE*“""18.00
Veal with tuna sauce and giardiniera

ZUCCHINA RIPIENA DI VERDURE ARROSTO CON CREMA
AL CAPRINO E LIMONE "7?16.00
Stuffed zucchini with vegetables and goat cheese cream

POLPO COTTO A VAPORE CON GAZPACHO DI POMODORO,

BASILICO E MENTA “?%22.00
Tomato gazpacho, octopus and basil

Primi

CASONCELLI DELLA TRADIZIONE BERGAMASCA "*716.00
(Ravioli ripieni di carne, pancetta, burro e Parmigiano)
Meat filled ravioli with bacon, butter and Parmesan

LA PARMIGIANA SI FA RISOTTO CON CREMA DI MELANZANE E POMODORINI CONFIT ""18.00
Risotto gourmet with eggplant cream and confit tomatoes

MACCHERONCINI DI PASTA FRESCA CON RAGU BIANCO DI CORTILE E ZAFFERANO "*7?18.00
Fresh maccheroncini pasta with courtyard ragu and saffron

SPAGHETTI DI PASTA FRESCA CON VONGOLE, AGLIO NERO E SOMMACCO "**%”'20.00
Fresh Spaghetti with clams, black garlic and sumac

Sccondi

BRASATO “ALLA PIZZAIOLA” E SALSA VERDE "**° 22.00
Braised beef whit tomatoes, olives and green sauce

STUFATO DI LEGUMI ALLA PAPRIKA SU CREMA DI SEDANO RAPA’ 16.00
Paprika-spiced legume stew served over celeriac puree

FILETTO DI BRANZINO IN GUAZZETTO CON PUREA DI PATATE**?" 24.00
Sea bass fillet in a light broth and potatoes cream

TEGAME DI POLENTA CLASSICA 6.00
Traditional Polenta



[l Nostro Tagliere

CRUDO, SALAME, MOZZARELLINE, TALEGGIO, STRACHITUNT, FRITTATA,
FOCACCIA, GIARDINIERA, MIELE *37
Assorted Board of local cold Vut Sand cheese

PICCOLO 20.00 - PER 2 PERSONE 38.00

Pizze Gourmect

PIZZA MARGHERITA"
Salsa al pomodoro, burrata, basilico e olio EVO 13.00
Classic Italian pizza with fresh ingredients and a touch of EVO oil

CON AGGIUNTA DI PROSCIUTTO CRUDO 4.00

PIZZA MEDITERRANEA "/
Mozzarella di bufala con zucchine , pomodorini e olive 15.00
White pizza with bufalo mozzarella, zucchini, cherry tomatoes and olives

PIZZA BIANCA'
CON OLIO EVO E ORIGANO 8.00
Simple and fragrant, no tomato sauce

Contorni

INSALATA / POMODORI / PATATE AL FORNO
Salad / Tomatoes /Roasted potatoes
6.00

TRANSLATE THE MENU
INTO YOUR LANGUAGE

COPERTO: 3.00 - SERVICE FEE 3.00

In base alla disponibilita del mercato alcuni prodotti sono congelati o surgelati all'origine.

(1) Cereali contenenti glutine - (2) Crostacei e prodotti a base di crostacei - (3) Uova e prodotti a base di uova - (4) Pesce e prodotti a base di pesce - (5) Arachidi e prodotti a
base di arachidi - (6) Soia e prodotti a base di soia - (7) Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio) - (8) Frutta a guscio: mandorle, nocciole, noci - (9) Sedano e prodotti a
base di sedano - (10) Senape e prodotti a base di senape - (11) Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo - (12) Anidride solforosa e solfiti - (13) Lupini e prodotti a base
di lupini - (14) Molluschi e prodotti a base di molluschi

| clienti o gli utenti sensibili a particolari allergeni sono invitati a rivolgersi al personale.
Per tutti i prodotti presenti nel menu non € comunque possibile garantire di allergeni per effetto di eventuali contaminazioni.
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